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「食」と「文化」と「空間」を嗜む十割蕎麦屋

肩肘を張らずにお洒落にそばを嗜む空間 歴史ある町並みに佇む上質な和空間
　「そばと酒と天ぷら　素や」は、こだわりの十割蕎麦、
季節の食材を使用した天ぷらや一品料理、種類豊富な
お酒をご提供しています。そして、年齢問わず多くのお
客様に喜んでいただけるお店を目指し、日々努めており
ます。
　そばは三たてにこだわり、可能な限り「挽き立て、打
ち立て、茹でたて」を重視してその風味と食感を楽しん
でいただけるようお作りしています。さらに、北海道産
の羅臼昆布をはじめ、椎茸、鰹、うるめいわし、さばな
どをふんだんに使用した出汁は、そばのつゆはもちろん
のこと、あらゆる一品料理をより上質に仕立てています。
また、揚げたての天ぷらは四季折々の素材を使用してお
り、お酒にも、お蕎麦にもよく合う一品です。
　「素や」は博多の新たな蕎麦文化を担う博多ならでは
のお蕎麦と、粋でお洒落なお酒の新しい嗜み方を情報
発信して参ります。

株式会社 素屋・そばと酒と天ぷら 素や/山本 圭一郎

　福岡市営地下鉄呉服町駅から徒歩 3 分、中洲川端駅
から徒歩 5 分という立地に本店舗は計画されました。こ
の地域は、店屋町、呉服町という昭和の時代から呉服
店、衣料会社などが軒を連ねる博多の問屋街で、現在
はその名残を残しつつオフィス・飲食街として栄える場
所となっています。また、石丸本店、天神岩田屋店に
つぐ 3 店舗目の出店となります。設計上の工夫点として
は、昼のランチタイムの客回転率を上げるため、一人客
対応のビッグテーブル席や 1 ～ 4 名対応のテーブル・ソ
ファ席を設け、回遊性のある動線計画としました。そし
て、夜は複数客や団体客にも対応できるよう、6 名個室
や可動式の間仕切りスクリーンを活用し、20 名での宴
会にも対応できる空間を設けました。さらに、意匠面で
はモルタル仕上げの無機質な空間の中に、白木の造作
物や間接照明を盛り込み上質で温かみのある空間としま
した。また、来客者が見たり体感したりして楽しめるよ
うな空間として、外観ファサード、エントランスアプロー
チ、坪庭等をアクセントとしてデザインし、空間を演出し
ました。
株式会社De'plas+（ディープラス）一級建築士事務所/新福 貴法
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設計・デザイン：株式会社De'plas+（ディープラス）一級建築士事務所/新福 貴法

ネット広告（情報サイト）	： 食べログ
SNS	 ： Instagram
その他の集客方法	： フリーペーパー・グルメ情報誌掲載など
年間の広告費	 ： 15万円
インバウンド対応	： 英語・韓国語・メニューあり 

Wi-Fi環境あり　

 集 客 方 法

店舗WEB
25％

情報サイト
15％

口コミ・紹介
40％

SNS
15％

その他
5％

施工種別	 ： スケルトン 前面新装
立地	 ： 複合ビル1F 路面店
竣工日	 ： 2020/1/15
フロアー面積	： 89㎡（27坪）
設計・デザイン	： 株式会社De'plas+（ディープラス）一級建築

士事務所/新福 貴法
建築・設計	 ： 株式会社De'plas+（ディープラス）一級建築

士事務所　
施工	 ： 株式会社De'plas+（ディープラス）一級建築

士事務所　
厨房	 ： ホシザキ株式会社
照明	 ： 株式会社エイムアロー
撮影（カメラマン）	： shimphoto
グラフィック	： 3Dパース/株式会社De'plas+（ディープラス）

一級建築士事務所　

外壁	 ： モルタル鏝仕上げ・GP塗装仕上げ
サイン	 ： 象嵌文字・スチール切り文字
床	 ： 1200角塩ビタイル 目地棒入り
壁	 ： モルタル鏝仕上げの上塗装・一部クロス貼り
天井	 ： 客室：PB下地の上クロス貼り、厨房：ケイカル

板下地の上GP塗装仕上げ
家具・什器	： 造作ソファ/レザー張り、カウンター・テーブル

/メラミン化粧合板仕上げ
照明器具	 ： ダウンライト、コードペンダント、間接照明（テー

プライト）
厨房設備	 ： ガステーブル（ホシザキ）、冷蔵庫・冷凍庫・コー

ルドテーブル（ホシザキ）、 製氷機（ホシザキ）

業種	 ： 和食 十割蕎麦
店名	 ： そばと酒と天ぷら 素や
住所	 ： 福岡市博多区店屋町7-1
TEL	 ： 092-710-7820
アクセス	 ： 市営地下鉄 呉服町徒歩2分
オーナー名・店長（社名/名前）	： 株式会社 素屋/山本 圭一郎
従業員、アルバイト	： 従業員 2名、アルバイト 8名
人気メニュー	： 旬彩天ざる1,000円（税別）、 

海鮮天丼780円（税別）
来店客数/日	： 80人～
平均客単価	 ： 昼1,000～1,500円、夜3,000～4,000円
客席数	 ： 33席

福岡県福岡市博多区
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エントランスから店内を見る 個室から店内を見る

個室テーブル席から坪庭を見る
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そばと酒と天ぷら 素や／福岡県福岡市博多区
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